


LES GALETTES En 4,6,8,10 pers.

: Frangipane ou pommes
A PARTIR DU 1ER JANVIER o po

Une opération caritative menée pas vos mailres
patigoustiers !!

En effet des sablés au spéculoos seront commercialisés
dans les boutiques & partir du 25 Novembre 2022.

Une partie des bénéfices sera reversée au profit de
I'association « EQUIT'ACTION » & Saulzoir qui propose

des activités de méditation équine pour personne en
situation de handicap mental, moteur, sensoriel et
psychique.

"

La part

3,40¢



I2 artisans
passionnes

1 : Antoine Guilbert « Gourmandine gare et
centre-ville
[Valenciznnes)

2 : Denis Janson - Patisserie Janson
{Avesnes-sur-Helpe)

3 : Vincent Cucci - Patisserie Cucci

(Douai)

4 : Ludovic Devulder « Le Crogue en Bouche
(Condé-sur-l Escaut)

5 : Hervé Delepierre - Patisserie Delepierre
(Faches Thumesnil et Chéreng)

6 : Jean-Claude Jeanson - Patisserie Jeanson

{Lens)

7 : Guillaume Fievet - Patisserie Fievet

(Le Quesnoy)

8 : Pierre Thorez - Patisserie Thorez

(Lille et Lomme)

9 : Philippe Boucher - Patisserie Boucher
(Saint-Amand-les-Eaux)

10 : Hubert Fournier = Le Petit Poucet

{Amiens)

11 : Pascal Catrisse + Patisserie Catrisse
(Pont-a-Marca)

12 : Eric Morin « Florentine
{Roubaix)







maitre
lgnustl (S

P




* Amourette

» Baguette classique, ancienne, moulée

= Baguette viennoise nature ou pépites de chocolat

= Boule individuelle de pain blanc ou campagne

» Platine
« Campagne

* Pain complet

= Pain de mie : petit rond, grand rond, grand carré

* Pain Maya

* Pain de seigle

LES CUGNOLES
» 60g

* 125g

s 250g

= 500g

*1Kg

1,25€
2,50€
5,00€
10,00€
20,00€



LES SALES LES MINI-SUCRES

LES PAINS SURPRISES LES MINI-SUCRES

{environ 50 toasts et 2 garnitures maximum par pain) Le plateau de 20 19,00€
oa e Ton 40,00€ Le plateau de 30 28,50€
Saumon/Jambon cru 35,00€ Le plateau de 40 38,00€
Jambon blanc/Hollande 30,00€

Pain fraicheur 35,00€

Jambon cru/mousse canard 30,00€

Jambon cru/mousse de foie de porc 30,00€

LES CANAPES (a déguster froid)

Le plateau de 24 22,80€
Le plateau de 36 34,20€
Le plateau de 48 45,60€
LES MINIS SALE (a réchauffer) 0,90€ piéce
MINIS PAIN BAGNAT 1,50€ piéce

NAVETTES GARNIES ASSORTIES 0,95€ piéce

LES ENTREES

» Barquettes crevettes 3,50€
Péte feuilletée, poisson, crevettes, champignons, sauce aurore

* Duxelle de champignons
Fond feuilleté, duxelle champignons

La piéce 3,50€
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LA CONFISERIE

Les 100g
250g
375¢
500g
(Fabrication maison) Eb bienv d) autneas idsess as venin
100g ' dscousrin en Magasir .
hirk . Truffes au chocolat, mendiants,

!IFgé)rlcatlon maison) plateaux Medicis, orangette, paniers garnis.

g

(Fabrication maison)

100g

100g




LES BOUCHES o

Biiche velouté
Fond de steuzel café, biscuit aux noix, compotée poire et noix de pécan,

« Biiche noisette /citron T ———

Crumble ame iSE ; e mc bahibé var
CIér yahibé 3 i acquois e brute Royale chocolat

Croustillant praliné, biscuit chocolat amande, mousse chocolat Caraibe,
gelée chocolat

Café, chocolat, framboise, praliné, Par pers.
Cointreau, ganache/café 3,75€

= Biiche douceur
Biscuit pis
blanc van

» Miroise

mont

diplomate
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BON DE COMMANDE

Patisserie Janson 65 rue Léo Lagrange - 59440 Avesnes sur Helpe - Tél. 03 27 61 11 44 E-mail : denis.janson@patisseriejanson.fr

Prix unitaire Nbr. de parts Prix global

Désignation de la spécialité choisie e
g P ou de la part ou de pers. de la spécialité

TOTAL
NOM : PRENOM :
ADRESSE :
e, CP: S VILLE :
N TEL EMAIL :
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HORAIRES
A DES FETES
e DEFIN D’ANNEE

..I ﬁ’"’" 2022

|

— ll o Quvert les 24 et 31décembre de 8h00 & 12h30
— et de 13h30 a 17h00

— » Fermeture les 23 et 30 décembre,

— aprés-midi pour préparation de commande
¢ Les 25 et 1er janvier de 8h00 & 12h00

HORAIRES HABITUELS

Patisserie Janson

65 rue Léo Lagrange - 59440 Avesnes sur Helpe
0327611144

Du mardi au samedi :

De 8h00 a 12h30 et de 14h30 & 17h30.

Le dimanche : de 8h00 & 12h00

www.patisseriejansondenis.com
Facebook patisserie janson denis



* Seau a champagne et sa bouteille chocolat
(mini 8 pers.-maxi 15 pers.)
4 boules de sorbet ou glace assorties ou 4 choux vanille, café, chocolat

» Marmite ou corne d’abondance

4 boules de sorbet ou glace assorties ou 4 choux vanille, café, chocolat

= Chapeau magicien et son lapin en chocolat
(mini 8 pers.-maxi 15 pers.)
4 boules de sorbet ou glace assorties ou 4 choux vanille, café, chocolat

6,50€/pers.

6,00€/pers.

6,50€/pers.
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: _www rssenejansonﬂen ”c

16 cfrn anche - de 8h{10 s .1:2:100

CONTINUEZ CETTE DEL[CIEUSE'V]SITE

EN-PJVOTANT CE FEUILLET VERS LA DROITE £




